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Control APPCC el software
para la gestion de tus APPCC

www.chefcontrol.es




Digitall Activa o crea tus controles
igitaliza y controla tus appcc de

forma dgil con nuestro software.
Crealas tareas

Configuralo y consigue un control
total desde el primer dia.

Asigna las tareas y crea la recurrencia
de estas

Introduce los controles con nuesta app

Supervisa los registros y comprueba
que todo esta OK

LKL L

« Olvidate del papel, No perderas ningun registro y siempre
los tendrds a tu disposicion

«  Unregistro digital proyecta confianza y mejora la vision
sobre tu organizacion

+  Tus empleados siempre tendran disponible el plan de
actuacion

+  Sdbras en tiempo real que sucede en tu establecimiento

- Tendras control sobre las incidencias y podrds prevenir
cualquier imprevisto

Control appcc te gestiona los controles de: iNecesitas mds controles? créalos y asignales
el responsable y la recurrencia, para que los
+  Temperaturas agende y los muestre cuando corresponda.

« Limpieza

. Pla gas Administrar controles
+
« Cloro
Codigo Nombre Control periddico | Color Encarg
. Cambios de aceite . s il Ao
° Temperaturas de plthS » TCF Temperatura Cuarto Frio S
., , v OO0 Temperatura Congelador
o Recepuon de mercancias
Temperatura Aclsrado si
- Controles de abatimiento
» TL Temperatura Lavado Neo
«  Control de produccion y trazabilidad o P— .
Libre M
» THL Temperatura platos servicios i I
» A Recepodn de mercancias S




