
Control APPCC el software  
para la gestión de tus APPCC

www.chefcontrol.es



Digitaliza y controla tus appcc de 
forma  ágil con nuestro software. 
Configúralo y consigue un control 
total desde el primer día.

•	 Olvídate del papel, No perderás ningún registro y siempre 
los tendrás a tu disposición

•	 Un registro digital proyecta confianza y mejora la visión 
sobre tu organización

•	 Tus empleados siempre tendrán disponible el plan de 
actuación

•	 Sabrás en tiempo real que sucede en tu establecimiento

•	 Tendrás control sobre las incidencias y podrás prevenir 
cualquier imprevisto

Activa o crea tus controles1

Crea las tareas2

Asigna las tareas y crea la recurrencia  
de estas3

Introduce los controles con nuesta app4

Supervisa los registros y comprueba 
que todo está OK5

Control appcc te gestiona los controles de:

•	 Temperaturas

•	 Limpieza

•	 Plagas

•	 Cloro

•	 Cambios de aceite

•	 Temperaturas de platos

•	 Recepción de mercancías

•	 Controles de abatimiento

•	 Control de producción y trazabilidad

¿Necesitas más controles? créalos y asígnales 
el responsable y la recurrencia, para que los 
agende y los muestre cuando corresponda.
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